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“利益は現場にあり（製造業の利益）”

第１の利益 ： 営業利益； 売価と製造原価との間の利益

第２の利益 ： 直接費圧縮利益； VA,IE,自動化による直接費の圧縮利益

第３の利益 ： 管理利益（隠された利益）； 管理がうまくいったら得られる利益

“経営資源のヒト・モノ・カネ・情報のうち情報資源は活用されているか”

１．必要な情報の９割は現場で発生 ２．発生源から直接採取せよ！

３．情報の利用者へ提供し業務革新 ４．情報活用で利益獲得！

第４号 発行：2010 年 6月 8 日

■編集後記■ 先日、かっぱえびせんの”韓国のり風味（期間限定）”を頂きましたが、これは「反則だろう！」と思うほど、止まらない!!

もともと、かっぱえびせんはあとを引く味だけど、韓国のりも“あと引き”味。 “あと引き”×２は２倍じゃなくて、２乗になる感じ？

いぁーホントにやめられない止まらない、反則技を実感しました^_^; 編集責任者：高橋 貞三 / 編集：飯塚 淳子・浅井 絵里子
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＜＜原価コントロール管理による利益獲得のシナリオ＞＞
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１）生産管理（作業指示、生産実績、工程進捗、在庫）

２）原価管理（個別実績原価、コストダウン）

３）品質管理（歩留率、直行率、ＱＣの７つ道具、製造履歴）

４）稼動管理(稼動率、設備総合効率、非稼動分析)

５）設備管理（状態保全、故障解析）

＜＜＜＜ＰＰＯＯＰＰのの取取りり扱扱うう管管理理テテーーママ＞＞＞＞
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